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NOC VYSKUMNIKOYV

Dna 28. septembra 2012 sa cely druhy stupen vydal na vylet do obchodného
centra Avionu. Bolo tam asi 100 stdnkov a pri kazdom sme si mohli vyskidsat’ nieco
iné. NajcastejSie tam boli stdnky zamerané na fyziku, chémiu, ale boli tam stdnky
aj zamerané napriklad na slovensky jazyk.

Pri niektorych stankoch sme mohli dostat’ peciatku na maly papier, ktory ked’
sme mali plny, mohli sme vyhrat’ tablet.

Ustrednym motivom tohto projektu je motto .Researchers are among us" -
.Vedci st medzi nami". Tymto mottom chcl vedci zdéastneni na tejto udalosti
ukdzat’, Ze si obyCajni 'udia s vynimoénym povolanim a Ze nevedia robit’ zdzraky.

Ked’ sa podujatie Noc vyskumnikov uskutoCnilo v roku 2005 v Eurdpe po prvy
raz, zapojilo sa len 15 Stdtov, pri€om na jednotlivych podujatiach sa zdc¢astnilo
priblizne 20-tisic 'udi. V minulom roku to uz bolo 33 $tdtov a viac ako 750-tisic
Ucastnikov. Tento rok sa ich zicastnilo opat’ viac.
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Vianocna Vieden

Dria 5. 12. 2012 (streda) sme okolo siedmej rdno odisli na vylet do Viedne. ISl
piataci, Siestaci, siedmaci a dsmaci, angli¢tindri i nem¢éindri. Mali sme ovel'a lepsi
autobus, ako pri ostatnych vyletoch. Cesta trvala okolo dvoch - troch hodin.

Ked’ sme konelne presli cez Bratislavu a cez rakisko-slovenské hranice, mohli
sme vidiet’ stovky veternych turbin. Naokolo bola krdsna priroda.

Ked" sme dorazili do Viedne, este chvilku sme blddili po uliciach naSim
autobusom. Vystdpili sme pri obchodnom centre kde sme mali rozchod a mohli
sme si ponakupovat’, kol'ko sme len vlddali. Ked' sme sa pozbierali, i$li sme znova
blddit’ do mesta, tentoraz peso. Nakoniec sme dorazili do mizea ,Uhrenmuseum
museum”, ale niektorych z nds tam Cakalo prekvapenie. Vystava bola vel'mi
zaujimavd, aj ked’ sme sa po jednotlivych poschodiach otdcali ako hodinové
rucicky ©.

Asi okolo druhej sme vysli a zas sme zacali blidit’ po Viedni, az sme dosli na
vianocné trhy. Bolo tam vel'mi vel'a stdnkov s réznymi tovarmi. Mohli sme si tam
ponakupovat’ cukrovinky, suveniry a iné zaujimavosti od vymyslu sveta.

Nakoniec eSte jedna zaujimavost’, ktord zavrsila cely den: hned’ potom, ako
sme telefonovali rodiCom, ze nds maji Cakat' pri Skole, dostali sme defekt.
Nast'astie bola na blizku Eerpacia stanica OMV. Vodi¢ Sikovne dosiel k okraju
cesty avystipili sme. ISli sme k Cerpacej stanici. Odtial sme telefonovali
netrpezlivym rodi¢om, ze majd prist’ po nds. UZ za desat’ mindt zacali prichddzat’
rodi¢ia. O tridsat’ mindt (okolo 20:15) nds tam uz bolo pomaly len pdr. Nakoniec
opravenym asutobusom cestoval do Tomdsova len pdn uitel'.
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Rozhovor s pani utitelkou
Hincovou :D

1.Ako sa Vam pdci u nds v Skole?

Je tu pekne. Su tu ovela lepsSie deti ako v mestskej Skole.
Dedinsky vzduch ma svoje Caro!

2.Mdte rada zimu?

Ano, mam. Ja som zimné - dieta - narodila som sa v zime.

3.Pamdtate si na darcek z detstva ktori sa Vam najviac
pacil?

Ked som bola mala, strasne som chcela konika so
zaprahom, ale nikdy som ho nedostala. Neskér som na
tento sen zabudla. Ako siedmacka som dostala hifi
supravu, to bol vtedy velky hit. Z tej som mala naozaj
obrovsku radost.

4.Aky je Vs najobl'dbenejsi vianoény kold¢ (zdkusok)?

Ja milujem sladké, takze nepohrdnem zZiadnym kolacom.
No ked si mam vybrat jeden — asi parizsky rostek.

5.Akad je Vasa najobl'dbenejsia zimnd hra (sdnkovanie...)?
Urcite to bude korculovanie (na lade).

(P.S. - Iné zimné Sporty ani len neviem.)



Vtipy....

Na hodine chémie sa ¢&itel’ pyta:
- Kto nam povie, ako sa da pomocou vody ziskasvetlo?
- Stafi umyt’ okno, pan witel.

"Poéula som, Ze Va3 syn $tuduje na univerzit€o z neho bude, k& skongi?"
"Obavam sa, Ze ddéchodca."

Profesor sa pyta Ziaka:
"Sprechen sie deutsch?"
Ziak odpovie:

"Tak trochen.”

U¢itePka dala Ziakom slohovua tlohu s témou: Keby som baeladite Pom firmy. VSetci
Ziaci sa pustili do pisania, iba Matej nie.

"Pre ¢o nepises?", Pyta sa titelka.

" Cakam na sekretarku."

Jozko piSe JezisSkovi: Mily JeziSko prosinta na Vianoce mi posli 1000 korun. ViEmi by
to mne aj maminke pomohlo.

List odnesie na poStu. PoStarky ho otvoria prétaju si ho, a zato Ze JoZzka maju rady
poskladaju sa a poSlu mu 500 Sk.

Jozko piSe sp#l JeziSkovi: JeziSkod’akujem ti za tie peniaze, vBmi nam pomohli. A
predstav si Ze tie svine na posSte mi jednu 500-viaobrali.



Zébavné hry pre najmensich ;D

1. POMOZ SANTOVI NAJSt SOBY A ZACHRAnR VIANOCE.




2 VYMAI'UJ SANTU.




JUNIORSKY VIANOCNY KViz

1. Samotnym Vianociam predchadza adventné obdobie. &, €0 znamena latinské
adventus, pod’a ktorého toto pomenovanie vzniklo?

a)zrodenie
b)sviatok

c)prichod

2.Pctas Stedrovéernej vetere rozkrajujeme jabi¢ko. Pre¢o?

a)hviezdi¢ka uprostred symbolizuje zdravie
b) hviezdicka uprostred symbolizuje ldasku

c) hviezdi¢ka uprostred symbolizuje Uspechu

3.Vianoce su kreganskym sviatkom a oslavou narodenia JeziSa Kristaleho narodenie
sa datuje na:

a)Na Stedry defi,24.Decembra
b)Na 1. sviatok vianocny,25.Decembra
c)Na 2. Sviatok vianocny,26.Decembra
4. Co sa dava na stroniek?
a) ozdoba
b)ryba a voda
c)ryba a sviecky
5.Co sa dava na pernik?
a) dzem
b) cibul'a

c) ryba



VYYHODNOTENIE
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c) prichod
c) ...uspech
b) 25.12.
a) ozdoba
a) dzem



Zaujimavosti o Vianociach

Najvyssi vianocny ,stromcek™ na svete

Najvyssi plavajlci vianoény stromcek na svete sa nachddza na jazere Rodrigo de
Freitas pri Rio de Janeiro. Zasvietili ho prvy raz v roku 1996 ked' mal ..strom" 48
metrov (dnes md uz 85 metrov. Rozsvietia ho kazdy rok od poslednej
novembrovej soboty (resp. prvej decembrovej soboty) az do 6. janudra. Kazdy
deri medzi tymito diiami vianocny stroméek svieti od 19:30 do 02:00 (cez vikendy
do 03:00). Prvy zdpis brazilskeho pldvajliceho viano¢ného stromu do Guinnessovej
knihy rekordov urobili v roku 1999, ked mal 76 metrov. Posledny rekord
pochddza z roku 2007, to uz strom ,nardstol" na 85 metrov.

Najvdcsia zbierka Santa Clausov

Kanadsky ucitel na déchodku si vysldzil zdpis do Guinnessovej knihy rekordov ako
najvd¢si zberatel tematicky ladenych predmetov. Za svoj zberatelsky ciel si
zvolil muza s velkym bruchom a dlhou bielou bradou - Santa Clausa. V obyvacke
Jean-Guya Laquerrea z kanadského Quebecu leZia porozkladané postavicky
Santu vSetkych vel'kosti a materidlov. V priebehu 22 rokov sa mu podarilo
nazbierat’ neuveritelnych 25 189 veselych postaviciek, ktoré si doniesol z viac
ako 33 krajin. Jeho rekordnd zbierka, ktord neustdle rastie, zaberd vdésinu jeho
domu. Ako to uz byva, vietko zacalo jedinou soskou, ktord sa mu dostala do rik
po zosnulom pribuznom. A ked'ze Clovek je tvor, ktory tizi mat’ stdle viac a viac,
Jean- Guy Laquerre pokracoval v zbierani d'alsich soSiek. Jeho zndmi ho v
zbierke podporuji a pravidelne mu posielaji d'alSie prirastky z antikvaridtov a
gardzovych vypredajov. A tak sa jeho zbierka chtiac-nechtiac stdle rozrasta.

Najvdcsia vianocna susienka
Vyrobili ju milujdci rodi¢ia pre svoje deti v britskom Buckinghamshire. Susienka

mala priemer $tyri metre a dizku 63 m. Rekord z roku 2001 zatial nikto
neprekonal.
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RECEPTY NA SUPER DOBROTY

Receptik na viano¢ny medovnik

Potrebné suroviny

600 g hladkej muky, 200g praskového cukru, 150g masla, 3 vajicka, 6
PL medu, 1 CL s6da bikarbény, 1CL mletej $Kkorice, 1 CL pernikového
korenia, 2 PL kakaa. Maslo na vymastenie plechu a 1 vajicko na
potretie pernickov. Na zdobenie mo6zeme pouzit orechy, mandle, alebo
sneh z bielkov.

Postup pripravy

Vsetko spolu spracujeme (nezlaknite sa, ked sa Vam budu aj "usi" lepit, to
bude OK:-) ). Vyvalkame cesto na hribku 3 mm a méZeme vykrajovat
pernicky. Poukladame ich na vymasteny plech a pecieme v rire 4-5 minut pri
teplote 200°C. Ked pernicky vyberieme z rury, este hortce ich treba potriet
rozsl'ahanym vajickom. Budu pekne lesklé. Po vychladnuti zdobime
vyslahanym bielkom (bielok + cukru + par kvapiek citrénu pre lesk).

Tieto perniky su hned od zaciatku makucké. Kakao urobi pernicky tmavsie a
vynikne na nich zdobenie bielkom.

TIP: ja ich ddvam do plechovej dézy a ddvam medzi ne jabi¢ko, ktoré po
tyzdni vymenim. UZasna chut pernikov i jabl¢ka. Pekné vianoc¢né sviatky.
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Receptik na skvely detsky vianocny punc

Potrebné suroviny

0,51 ovocného caju, 0,5 1 jablkového dzusu, stavu z jedného citrona 3
cajové lyzicky medu.

Postup pripravy

Postup je jednoduchy a zvladnete spolu s detmi: ¢aj nechate minut
vyluhovat, prilejete do neho jablkovy dzus a pridate citronovu stavu.
Caj osladite medom. Takyto pun¢ méZete pre obmenu pripravit
Stipkou Skorice, alebo pouzite vZdy iny ovocny caj. Podavajte ho - ako
inak - vo vianocnych Salkach a popijajte napriklad pri hrani
spoloc¢enskych hier.
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Vianocna kapusnica

Ingrediencie

- 3 kg kyslej kapusty (kvalitné ,zelé“ z trhoviska, len ziadna ,,sackova“ kapusta z
hypermarketu!)

- pre prichutovanie Stava z kyslej kapusty

-1 az 1,5 kg bravcového pliecka

- pre chut sa moze pridat aj kisok ideného misa
- 3 az 4 udené klobasky

- 3 hrste susenych dubakov

- 2 vel’ké cibule

- 2 straciky cesnaku

- mleta Cervena paprika

- mleté korenie

- mleta rasca

- vegeta

- sol’

- bravcova mast (alt. olej

- 2 lyZice polohrubej muky

- 2 vacSie zemiaky

Postup

1. V hrnci pripravime masovy zaklad. Béava mas alt. olej, pridame pokrajanu cibtu
poprazime. Odstavime nabok (aby nam to nezhorkdgdjidame 1-2 zarovnané polievkové
lyZice mletejéervenej papriky (pdé toho, kdiko dame klobasy), 1 kavovu Iy¢ku korenia,
mletej rasce, soli. PremieSame a pridame na kookyégané maso.

Hrniec vratime spéna ohé. Pridame 2 dcl teplej (!) vody. @as mieSame a uvarime do
makka (cca 60 az 80 min).

2. Pripravime si druhy (10-litrovy) hrniec. Kapusak je vémi kysla, umyjeme a pokrajame.
V hrnci ju zalejeme primerane vodou a uvarime vikhapasu a susené hriby. &sa uvari
klobasa, znamena to, Ze je uz uvarena aj kapukibasu vyberieme (a pokrajame) a spojime
kapustu s masovym zakladom. Pagbotreby dolejeme vodu a ak je malo kysla, dolejem
kyslu kapustovu vodu {avu).

3. Urobime si zaprazku — 3 lyZice oleja, 2 lyZiodoprubej muky, roztikéené 1 az 2 striky
cesnaku. Poprazime a zalejeme studenou vodounvdgji® kapustnice a dobre premieSame.
Ak je kapustnica riedka, postrihame eSte do neydiSie zemiaky. Pdé potreby

dochutime vegetou, kapustnou vodod’oso..

-12



B,

‘ e S W GO

.'

S i e e ’?

e e h e GRL )




